
MENÚ

Coperto -  Serv ice 4€

WIFI  PSW: r i s torantei lpalmento



l .  F rutta a guscio-t ree nuts  2 .  Arachidi-peanuts  3 .  Lupino- lupin 4.  Latte e

prodott i  latt ic in i -mi lk  and mi lk  products  5 .  Uova-eggs 6.  Pesce-f i sh 7.

Mol luschi-shel l f i sh 8.  Crostacei-crustaceans 9.  Soia-soya l0 .  Cereal i  contente

glut ine-cereals  containg glutei  11.Semi di  sesamo-sesamo seeds 12.  Sedano-

celery 13.  Senape-mustard 14.  Anidr ide sol forosa-sulphur dioxide

In mancanza del  f resco tutt i  i  prodott i  potrebbero essere sost i tu i t i  con

prodott i  surgelat i  o abbattut i  di  a l to l ivel lo Abbattuto secondo i i  reg.  CE

853/2004 al l . I l l  sezVI I I  cap.3 lett .  D punto 3.  In the absence of  f resh al l

products  could be replaced with f rozen or  blast  chi l led of  a high standard

Blast  chi l led products  according to EC reg.  853/2004 annex I l l  sec.

VI I Ichapter 3 letter  D point  3 .

 L ISTA DEGLI  ALLERGENI



Pane di  grani  ant ichi  s ic i l iani

Griss in i  al l ’o l io di  ol iva

Ol io del le nostre tenute

(al lergeni :  1,4,5,10,11)  

***

Aperi t ivo di  benvenuto

Bol l ic ine Brut  Davolarosa Feudi  del  P isciotto

 Crocchetta di  cost ine di  maiale al  BBQ, carote agrumate,

gel  di  l imone e mist icanza

(al lergeni :  1,4,5,10,11,12)

 ***

 Tagl iol ino di  pasta f resca al  tartufo,  tartare di  manzo del l ’Etna 

e fonduta di  ragusano semistagionato

(al lergeni :  4,5,10,12)

***

    Faraona al le erbe aromatiche del l ’orto,  bietole r ipassate

 e salsa di  c i l iegie

(al lergeni :  4,12)

 ***

 Pre-dessert

 Parfait  di  mandorle s ic i l iane con cioccolato fondente

(al lergeni :  1,4,5,10)

TERRA MIA
Menù degustaz ione carne

 

70 euro

Bevande escluse



TERRA MIA
Meat Tast ing Menù

70 euro

Beverage  not included

Ancient S ic i l ian grain bread

Olive oi l  breadst icks

Extra v i rgin ol ive oi l  f rom our estates

(al lergens:  1,4,5,10,11)

 ***

Welcome aperi t i f

“Davolarosa” Brut  Sparkl ing Wine Feudi  del  P isciotto

 BBQ pork r ib croquette,  ci t rus-marinated carrots ,  

lemon gel  and mixed baby greens

(al lergens:  1,4,5,10,11,12)

 ***

 Fresh tagl iol ino pasta with t ruf f le,  Etna beef tartare 

and semi-aged Ragusano cheese fondue

(al lergens:  4,5,10,12)

 ***

 Guinea fowl with garden herbs,  sautéed Swiss  chard 

and cherry sauce

(al lergens:  4,12)

 ***

 Pre-dessert

 Sici l ian almond parfai t  with dark chocolate

(al lergens:  1,4,5,10)



Pane di  grani  ant ichi  s ic i l iani

Griss in i  al l ’o l io di  ol iva

Ol io del le nostre tenute

(al lergeni :  1,4,5,10,11)

 ***

 Aperi t ivo di  benvenuto      

Bol l ic ine Brut  Davolarosa Feudi  del  P isciotto

 Carpaccio di  r icciola marinato agl i  agrumi,  

melone cantalupo, l ime e mandorle tostate

(al lergeni :  1,6)

 ***

Pacchero di  grani  ant ichi  s ic i l iani ,  crudo di  tonno e la sua bottarga,

salsa ai  t re pomodori  ed estrazione di  basi l ico

(al lergeni :  6,10,12,14)

 ***

Pescato del  mediterraneo al  sale con 

var iaz ione di  patate e zucchine

(al lergeni :  4,6,10,12)

 ***

 Predessert

 Tartel letta al  l imone e meringa

(al lergeni :  1,4,5,10)

MEDITERRANEO DA SCOPRIRE

Menù Degustaz ione Pesce

70 euro 

Bevande escluse 



Ancient S ic i l ian grain bread

Olive oi l  breadst icks

Extra v i rgin ol ive oi l  f rom our estates

(al lergens:  1,4,5,10,11)

 ***

 Welcome aperi t i f

“Davolarosa” Brut  sparkl ing wine Feudi  del  P isciotto

 Amberjack carpaccio marinated with ci t rus  f ru i ts ,  

cantaloupe melon, l ime and toasted almonds

(al lergens:  1,6)

 ***

 Pacchero pasta made from ancient S ic i l ian grains,  tuna tartare 

and bottarga, three-tomato sauce and basi l  essence

(al lergens:  6,10,12,14)

 ***

 Mediterranean catch of  the day salt -  baked 

with potatoes and zucchini  

(al lergens:  4,6,10,12)

 ***

 Pre-dessert

 Lemon and meringue tart let

(al lergens:  1,4,5,10)

MEDITERRANEO DA SCOPRIRE
Fish Tast ing Menù

70 euro

Beverage not included



DALL’ORTO ALLA TAVOLA
Menù Degustaz ione Vegetar iano

70 euro

Bevande escluse

Pane di  grani  ant ichi  s ic i l iani

Griss in i  al l ’o l io di  ol iva

Ol io del le nostre tenute

(al lergeni :  1,4,5,10,11)

 ***

Aperi t ivo di  benvenuto

Bol l ic ine brut  Davolarosa Feudi  del  P isciotto

 

Giardino d’estate su polpa di  melanzane arrosto 

(al lergeni :  10,12)

 ***

 Bottone di  pasta f resca r ipieno di  mozzarel la di  bufala,

pesto al la t rapanese e chips di  basi l ico

(al lergeni :  1,4,5,10,12)

 ***

Patate grat inate,  provola affumicata e 

confettura di  pomodoro ci l iegino

(al lergeni :  4,12)

 ***

 Pre-dessert

 Cheesecake con frutta f resca di  s tagione

(al lergeni :  4,5,10)



DALL’ORTO ALLA TAVOLA

Vegetar ian Tast ing Menù

70 euro

Beverage not included

Ancient S ic i l ian grain bread

Olive oi l  breadst icks

Extra v i rgin ol ive oi l  f rom our estates

(al lergens:  1,  4,  5,  10,  11)

 ***

 Welcome aperi t i f

“Davolarosa” brut  sparkl ing wine Feudi  del  P isciotto

 

Summer garden on roasted eggplant purée

(al lergens:  10,  12)

 ***

 Fresh pasta “bottone” stuf fed with buffalo mozzarel la,  

t rapanese-sty le pesto and basi l  cr i sps

(al lergens:  1,  4,  5,  10,  12)

 ***

 Grat in potatoes,  smoked provola cheese 

and cherry tomato jam

(al lergens:  4,  12)

 ***

 Pre-dessert

 Cheesecake with f resh seasonal  f ru i t

(al lergens:  4,  5,  10)

 



Antipast i

Starters

Primi

F i rs t  Courses

Secondi

Main Courses

Dessert  

Menù à la Carte

I  p iatt i  propost i  ne i  menù degustaz ione possono essere ord inat i  à  la  carte

The d ishes offered in  the tast ing menù can be ordered à la  carte

22€

24€

28€

10€

Coperto -  Service 4€

WIFI  PSW: r istorantei lpalmento



Le Ispirazioni  del lo  Chef
Lo Chef  propone una se lez ione d i  creazion i  fuor i  menù,  i sp i rate a l la  s tagional i tà

e a l la  d isponib i l i tà  del le  mig l ior i  mater ie  pr ime.

 

P iatt i  in  cont inua evoluz ione,  pensat i  per  va lor izzare i l  ter r i tor io  e interpretare

l ’est ro creat ivo del  momento.

 

Chiedi  a l  nost ro s taff  le  proposte del  g iorno.

Coperto -  Service 4€

WIFI  PSW: r istorantei lpalmento

Chef’s  Inspirat ions
The Chef  presents  a se lect ion of  off-menu creat ions ,  insp i red by seasonal i ty  and

the avai labi l i ty  of  the f inest  ingredients .

 

D ishes in  constant  evo lut ion ,  des igned to h igh l ight  the local  ter r i tory  and

express  the creat ive f la i r  of  the moment .

 

Ask  our  s taff  for  today ’s  specia ls .
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