
MENÚ

Coperto -  Serv ice 4€

WIFI  PSW: r i s torantei lpalmento



l .  F rutta a guscio-t ree nuts  2 .  Arachidi-peanuts  3 .  Lupino- lupin 4.  Latte e

prodott i  latt ic in i -mi lk  and mi lk  products  5 .  Uova-eggs 6.  Pesce-f i sh 7.

Mol luschi-shel l f i sh 8.  Crostacei-crustaceans 9.  Soia-soya l0 .  Cereal i  contente

glut ine-cereals  containg glutei  11.Semi di  sesamo-sesamo seeds 12.  Sedano-

celery 13.  Senape-mustard 14.  Anidr ide sol forosa-sulphur dioxide

In mancanza del  f resco tutt i  i  prodott i  potrebbero essere sost i tu i t i  con

prodott i  surgelat i  o abbattut i  di  a l to l ivel lo Abbattuto secondo i i  reg.  CE

853/2004 al l . I l l  sezVI I I  cap.3 lett .  D punto 3.  In the absence of  f resh al l

products  could be replaced with f rozen or  blast  chi l led of  a high standard

Blast  chi l led products  according to EC reg.  853/2004 annex I l l  sec.

VI I Ichapter 3 letter  D point  3 .

 L ISTA DEGLI  ALLERGENI



Aperi t ivo di  benvenuto

Pane di  grani  ant ichi  s ic i l iani

Gr iss in i  a l  sesamo

Olio del le nostre tenute

(Al lergeni :  1 ,4,5,10,11)

Tataki  di  manzo,  sesamo, indiv ia e maionese al  prezzemolo

(Al lergeni :  5 ,11)

Tortel lo di  conigl io al la cacciatora,  fungo cardoncel lo e pr imo sale

(Al lergeni :  4 ,5,10,12)

Pancia di  maial ino nero dei  Nebrodi ,  zucca in agrodolce e spinaci  r ipassat i

(Al lergeni :  4 ,12)

P R E D E S  S  E R T

Mousse al  c ioccolato fondente,  cachi  e crumble al le nocciole

(Al lergeni :  1 ,4,5,10)

70€

Bevande escluse

Percorso degustaz ione 4 cal ic i  da 35€

TERRA MIA 

Menù degustaz ione carne 



Welcome aper i t i f

S ic i l ian ancient grain break

Sesame breadst icks

Oi l  f rom our estates

(Al lergens:  1,4,5,10,11)

Beef tataki ,  sesame, endive and pars ley mayonnaise

(Al lergens:  5,11)

Hunter-sty le rabbit  tortel lo,  cardoncel lo mushroom and pr imo sale cheese

(Al lergens:  4,5,10,12)

B lack Nebrodi  pig bel ly ,  sweet and sour pumpkin and sautéed spinach

(Al lergens:  4,12)

P R E D E S  S  E R T

Dark chocolate mousse,  pers immon and hazelnut crumble

(Al lergens:  1,4,5,10)

70€

beverage not included

4 glasses wine pair ing f rom 35€

TERRA MIA 

Meat Tast ing Menù



Aperi t ivo di  benvenuto 

Pane di  grani  ant ichi  s ic i l iani

 Gr iss in i  a l  sesamo 

Ol io del le nostre tenute

 (Al lergeni :  1 ,4,5,10,11)

Carpaccio di  r icciola agl i  agrumi,  melograno e mist icanza

(Al lergeni :  6)

Mezze maniche di  grani  ant ichi  in zuppa di  pesce, cozze e calamarett i

(Al lergeni :  6 ,7,8,10,12,14)

Tr ig l ia al la mediterranea, soff ice di  patata e cipol la caramel lata

(Al lergeni :  1 ,4,6,8,10,12,14)

P R E D E S  S  E R T

Mi l lefogl ie con crema past iccera e f rutta di  s tagione

(Al lergeni :  4 ,5,10)

70€

Bevande Escluse

Percorso Degustaz ione 4 Cal ic i  da 35€

MEDITERRANEO DA SCOPRIRE 

Menù Degustaz ione Pesce



Welcome aper i t i f

S ic i l ian ancient grain bread

Sesame breadst icks

Oi l  f rom our estates

(Al lergens:  1,4,5,10,11)

Amberjack carpaccio with ci t rus ,  pomegranate and mixed greens

(Al lergens:  6)

Half -S leeves of  ancient grains with f i sh soup, mussels  and baby squid

(Al lergens:  6,7,8,10,12,14)

Mediterranean-sty le red mul let ,  soft  potato and caramel ized onion

(Al lergens:  1,4,6,8,10,12,14)

P R E D E S  S  E R T

Mi l lefeui l le with pastry cream and seasonal  f ru i t

(Al lergens:  4,5,10)

70€

Beverage not Included

4 glasses wine pair ing f rom 35€ 

MEDITERRANEO DA SCOPRIRE 

Fish Tast ing Menù



Aperi t ivo di  benvenuto

Pane di  grani  ant ichi  s ic i l iani

Gr iss in i  a l  sesamo

Olio del le nostre tenute

(Al lergeni :  1 ,4,5,10,11)

Zuppa di  fagiol i ,  spinaci  agl io e ol io e pane aromatizzato al  rosmarino

(Al lergeni :  10,12)

Risotto ai  funghi  porcini  e fonduta di  ragusano stagionato

(Al lergeni :  4 ,12)

F lan di  broccol i  su crema di  patate e porro

(Al lergeni :  4 ,5,10,12)

P R E D E S  S  E R T

Tort ino di  castagne, mandor le e f ior  di  latte

(Al lergeni :  1 ,4,5,10)

70€

Bevande Escluse

Percorso Degustaz ione 4 Cal ic i  da 35€

DALL’ORTO ALLA TAVOLA

Menù Degustaz ione Vegetar iano



Welcome aper i t i f

S ic i l ian ancient grain bread

Sesame breadst icks

Oi l  f rom our estates

(Al lergens:  1,4,5,10,11)

Bean soup with spinach, gar l ic and rosemary-f lavored bread

(Al lergens:  10,12)

Porcini  mushroom r i sotto with aged ragusano fondue

(Al lergens:  4,12)

Broccol i  f lan on potato and leek cream

(Al lergens:4,5,10,12)

P R E D E S  S  E R T

Chestnut cake, almond and f ior  di  latte

(Al lergens:  1,4,5,10)

70€

Beverage not Included

4 glasses wine pair ing f rom 35€

DALL’ORTO ALLA TAVOLA

Vegetar ian Tast ing Menù



Antipast i

Starters

Primi

F i rs t  Courses

Secondi

Main Courses

Dessert  

Menù à la Carte

I  p iatt i  propost i  ne i  menù degustaz ione possono essere ord inat i  à  la  carte

The d ishes offered in  the tast ing menù can be ordered à la  carte

22€

24€

28€

10€

Coperto -  Service 4€

WIFI  PSW: r istorantei lpalmento


